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« Santé mais pas des pieds » - Gillier 

 
Prix nets. 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération. 



 

 ..................................................  .................. 
Ente Foie Gras, Chutney und Toasts 

Duck Foie Gras, chutney of the day and toast 

 ..................................................................................... 
Gebratener Markknochen, Toast und grüner Salat 

Roasted Marrow bone, toast and green salad 

................................................................ 

Gravlax vom Lachs mit Zitrusfrüchten und grünem Salat 

Salmon gravlax with citrus fruits and green salad 

 

 

 .................................................................................................. 

6 Schnecken mit Kräuterbutter 

6 snails with parsley and garlic butter 

 

 

All-you-can-eat Hangersteak vom Rind, Sauce nach 

Wahl, Grüner Salat und Pommes 

* begrenzter Bestand 

 

All-you-can-eat beef hanger steak, sauce of your 

choice, green salad and french fries 

* limited stock 

 

Toute notre équipe se tient à votre disposition pour vous renseigner 

sur la composition des plats en rapport avec la liste des allergènes notoires. Prix nets. 

 

 



 

Toutes nos viandes d’exceptions sont maturées par le Chef. 

Retrouvez l’origine de nos viandes et le temps de maturation sur notre ardoise. 

 

 ........................................................................... 

Côte de Boeuf (für max. 2 Personen)  

Beef rib (Côte de boeuf) (max. 2 persons) 

 

 ................................................................ 

Tomahawk vom Rind (für max. 2 Personen) 

Beef Tomahawk (max. 2 persons) 

 ................................................................................................. 

Zwischenrippenstück vom Rind 

Beef Entrecote  

 ................................................................................................. 

Das zweite edle Stück Rindfleisch (nach dem Rinderfilet) 

Beef sirloin (Faux-filet) 

 

 

 

 

 

  ............................................................ 
Tartar vom Rind, grünem Salat und Pommes 

Beef tartare with green salad and french fries 

  ........................................................................................................ 
Rindercarpaccio (2 Teller), Pesto, Rucola und Parmesanspäne, Pommes  

Beef carpaccio (2 plates) , pesto and Parmesan, french fries 

 ...................................................................................... 

Gegrilltes Flanksteak vom Rind  

Grilled beef flank steak  

 .................................................................. 

 

Gegrilltes Rinderfilet  

Grilled beef tenderloin

 
Beilage und Sauce nach Wahl  

Side dish and sauce of your choice 

 



 

Pour accompagner votre viande,  

choisissez la garniture de votre choix et l’une de nos sauces faites maison.   

 

 

 

  

  
 

Pommes | Grüner Salat | « Rattes » Kartoffeln | Gemüse des Tages 
 

French Fries | Green salad | « Rattes » potatoes | Seasonal vegetables 

 

 

 

 

   

Pfeffersauce | Béarnaise-Sauce | Knoblauchbutter | Chimichurri | Sahnesauce mit Pilzen 
 

Pepper sauce | Béarnaise sauce | Garlic Butter | Chimichurri | Creamy sauce with mushrooms 

 

 

 ..................................................................... 

Markknochen/ Marrow bone  .........................................  
 

Grüner Salat / Salad.........................................................  
 

  ........ 
Pommes, Gemüse, « Rattes » Kartoffeln / Fries, vegetables, ҷtcvvguҵ"potatoes 

 

 

 

 
 

 



 

 ........................................................................................................ 
Spareribs vom Schwein in Barbecue Sauce 

Pork ribs with barbecue sauce 

 .............................................................................................. 
Hähnchenbrust aus dem Elsass 

Chicken breast from Alsace 
 

 ...................................................................................................... 

Entenbrust mit Orangensauce 

Duck breast with orange sauce 
 

 ................................................................................................... 
Kalbsnieren in eine cremige Senfsauce 

Veal kidneys in a creamy mustard sauce 
 

 .......................................................................................... 
Froschschenkel in Kräuterbutter  

Frogs legs with parsley and garlic 

 ............................................ 
Lachssteak mit hausgemachte Pestosauce, Risotto mit saisonalem Gemüse 

Salmon steak, homemade pesto sauce, risotto with seasonal 

 ................................... 
Risotto mit Pilzen (Steinpilze und Champignons) 

Risotto with mushrooms (ceps and button mushrooms) 

 

 
Beilage nach Wahl / Side dish of your choice 

 ....... 
Schokokuchen mit Vanillesauce, Vanilleeis und hausgemachte Schlagsahne 

Chocolate cake with custard, vanilla ice cream and homemade whipped cream 

 ...................................................................................................................... 
Vanille Crème brûlée / Vanilla Crème brûlée  

 ......................................................................................................................................... 
Torte des Tages / Pie of the day  
 

 ................................................................................................................................................ 
Coupe Dänemark /  Vanilla ice cream with hot chocolate sauce and whipped cream  
 

 ................................................................................................................................................... 
Eiskaffee / Coffee ice cream with hot coffee and whipped cream  

 ..................................................................................................... 
Eisbecher mit Früchten der Saison / Ice cream cup with seasonal fruits  

  ............  ........................  ......................... 

Glaces : vanille, chocolat, café 

Sorbets : citron, poire Williams, fruit de la passion, framboise , fraise 
 

 ................................................................................................................ 
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 RTKZ"PGVU"GP"֗0"UGTXKEG"EQORTKU NҲCDWU"FҲCNEQQN"GUV"FCPIGTGWZ"RQWT"NC"UCPVG, 
A CONSOMMER AVEC MODERATION.  

Toute notre équipe se tient à votre disposition pour vous renseigner sur les millésimes de nos vins. 
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